A lta Caste

*okk

Saumon Bellevue fagon Bel-Air,
Crudités Diverses,
Tomates aux Crevettes,
Saumon Mariné Maison,
Variation de Terrines Maison |
Carpaccio de Beeuf,

Vitello Tonnato Cocktail d’Avocats
& Queues d’Ecrevisses,

Terrines de Poisson Maison,

Plateau de Jambon Ardennais,

Mozzarella di Bufala
& Tomates Grand-Mere,

Foie Gras de Canard Maison
& autres Creations du Chef

*okk

Sorbet ou Granite Maison
arrose avec son Alcool

*okk

Mignon de Veau aux Morilles,
Pommes Berny, Gratin Dauphinois
& Jardiniere de Legumes

kokx

Duo de Mousse au
Chocolat Blanc & Noir en Verrines,

Mini Creme Brilee,
Charlotte Russe aux Griottes,
Minis Gateaux Forét-Noire,
Panna Cotta a la Bergamote,

Mini Eclairs farcis 4 la Créme au Beurre

& autres Délices de Saison
par notre Chef Patissier

BEL-AIR



A lta Caste

Hausgemachter Lachs ,,Bellevue®,
Verschiedene Crudites,
Tomaten gefullt mit Garnelen,
Nach Hausmannsart marinierter Lachs,
Variationen von hausgemachten Terrinen,
Rindercarpaccio,

Vitello Tonatto-Avocado Cocktail
mit Krebsschwanzen,
Fischterrine nach Art des Hauses,

Ardennen-Schinkenplatte,

Buffelmozzarella
mit Grof3mutter's Tomaten,

Entenstopﬂeber nach Hausmannsart
& weitere Kreationen unseres Chefs

Kok

Sorbet oder hausgemachte Granita
mit einem Schuss Alkohol

*kok

Kalbsbackchen mit Morcheln & , Berny*
Kartoffeln, Gratin nach Dauphiner Art
mit Gartengemuse

Hokok

In Glaser gefillte ,, Mousse au Chocolat®
aus weil3er & dunkeler Schokolade,
Mini-,,Creme Brilée”,
,Charlotte Russe“ mit Sauerkirschen,
Kleine Schwarzwalder Kirschtortchen,

Panna Cotta aus der Bergamotte,
mit Buttercreme gefillte Mini-, Eclairs®

& weitere saisonale Kostlichkeiten
unseres Konditors

BEL-AIR



